120 euros

Mise en bouche o

Carpaccio de magret séché aux notes de

$2%..+ fandarine accompagné de son crumble aux épicés - 5%
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»*. . Raviole de homard et ricotta, créme de petits pois, .”
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touche de coriandre et gingembre
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purée de racine de cerfeuil




LG T

¥
3
<A
d

R 2 b/ P }.‘ : e Vet
ROTEAY Saraasia ly ¥ Ao
. ] G o - .a?' '.-j‘_!-."': B" ! ‘a‘. i t_f"l‘,.
SRR A "’*wl'n

¢ e, S ‘?{}
- ‘-Q Ko )
‘q- b 'q

C »
&

.. Lotte cuite a la graisse de canard, huile de sapin, - g3
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f;chips de lard de colonnata, rose de pomme de terres =% i
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s¥ess  Duo de Saint Jacques et foie gras du Périgord - AN

X8+ cuits basse température, creme de polypodes -t
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Poire rotie au miel coeur fondant au fromage bleu,: 77 %k
croquant de noix R (4
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Bliche de noél pralinée, chocolat Valrh6na e
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Mignardises



